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F O L G E N  S I E  U N S  auf Instagram „caferazen“

T O R T E N  
U N D  K U C H E N
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Unsere Kuchen und Torten werden frühmorgens frisch von unserem Team in der 
Backstube gefertigt. Dabei legen wir großen Wert auf beste Rohstoffe und kreative 
Handwerkskunst. Neben Torten und Kuchen fertigen wir des weiteren Gebäck, Crois-
sants, Kreationen aus Kuvertüre und von Frühsommer bis Herbst auch Eis an. 

Mit dieser Broschüre möchten wir Ihnen unsere vielfältige Auswahl an Kuchen und 
Torten vorstellen. Da wir unseren Fokus auf saisonale Produkte richten, gibt es immer 
wieder auch Neues in unserem Angebot. 

Bitte bestellen Sie mindestens zwei Tage im Voraus. Sie können telefonisch zu unseren 
Geschäftszeiten oder per E-Mail info@cafe-razen.de bestellen. 

Herzliche Grüße
ELISABETH AMBROSIUS UND TEAM

LIEBE KUNDINNEN UND KUNDEN
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V EG A N E R 
S C H O KO KU C H E N 

Saftiger Schokokuchen mit einer Glasur aus 
Schokolade und Pflanzensahne. 
Garniert mit Schokospänen.

30,00 € * 1, 9

MarmorK R A N Z  

Saftiger Rührkuchen mit Marzipan und 
Haselnüssen. Ausgarniert mit einer 
Haselnussglasur. 

Ebenfalls auch als Nuss-Marzipankranz 
erhältlich.

26,00 € * 1, 2, 4, 5a, 5b, 9

S AC H E RTO RT E 

Saftiger Schokoladenboden mit flüssiger 
Kuvertüre gebacken, gefüllt mit einer dünnen 
Schicht Marillenkonfitüre, überzogen mit 
einer Trüffelmasse und Kuvertüre. 

38,00 € * 1, 2, 4, 9

D O N A U W E L L E

Marmorierte Butter-Sandmasse mit
Sauerkirschen bedeckt von einer 
Mascarpone/Vanilleschicht und 
einer Glasur aus Schokolade.

30,00 € * 1, 2, 4, 5b, 9

R Ü H R KU C H E N



Café  Razen  ·  K O N D I T O R E I  S E I T  1 9 5 3  · Sichelstraße 26 · 54290 Trier · Tel. 0651/42980

R Ü B L I TO RT E 

Saftiger Haselnuss-Mandelboden mit 
frischen geraspelten Möhren, garniert mit 
Zuckerguss und Marzipanmöhren. 

35,00 € * 1, 2, 4, 5

K Ä S E KU C H E N

Luftige Quarkmasse umschlossen von 
einem knusprigen Buttermürbeteig. 

Ein Klassiker. 

30,00 €  * 1, 2, 4

K Ä S E K I R S C H KU C H E N

Luftige Quarkmasse, gefüllt mit 
Sauerkirschen, umschlossen von 
einem knusprigen Buttermürbeteig.

30,00 € * 1, 2, 4

G E D EC K T E R 
A P F E L KU C H E N 

Apfelmasse ohne Rosinen umschlossen 
von einem knusprigen Buttermürbeteig. 

Ein Klassiker.

30,00 € * 1, 2, 4, 5b

R Ü H R KU C H E N

M Ü R B E T E I G
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G R A Z E R  TO RT E 

Heller Biskuitboden, hauchdünn gefüllt mit 
Marzipan und Nougat. Belegt mit Erdbeeren 
oder gemischtem Obst, je nach Saison. 
Umhüllt von einem Rand aus Marzipan. 

Nur in der Erdbeerzeit erhältlich.

35,00 €  * 1,2,4, 5a, 5b

E R D B E E RTO RT E 

Heller Biskuit aufgelegt auf einem dünnen 
Mürbeboden, belegt mit süßen Erdbeeren 
und gerösteten Mandelplättchen am Rand.

Nur in der Erdbeerzeit erhältlich. 

28,00 € * 1, 2, 4, 5b

S C H W E D E N A P F E L 

Mit Rahm getränkter Biskuitboden, 
belegt mit Apfelspalten, 
umgeben von einem knusprigen 
Buttermürbeteig.

30,00 € * 1, 2, 4, 5b

M O U S S E-A U -
C H O C O L AT-TO RT E 

Zarter Schokoladenbiskuit gefüllt mit 
einer Schicht Himbeerpüree, 
umschlossen von Zartbittermousse. 

35,00 € *1, 2, 4, 9

B I S KU I T TO RT E N
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K Ä S E  S A H N E 

Heller Biskuit gefüllt mit gekochter Quark-
sahne und Mandarinen auf einem dünnen 
Mürbeboden. 

Ein Klassiker. 

35,00 € * 1, 2, 4

E I E R L I KÖ R- S A H N E 

Eierlikör-Sahne mit einem luftigen 
Haselnussboden, auf einem dünnen 
Mürbeboden, bedeckt mit einem 
Spiegel aus Eierlikör.

35,00 € * 1, 2, 4, 9, 10

S C H WA R Z WÄ L D E R-
K I R S C H 

Dunkler Biskuit gefüllt mit Kirschwasser-
Sahne und Kirschen, auf einem dünnen 
Mürbeboden, ummantelt von Schokoladen-
sahne, garniert mit Schokoladenspähnen. 

Ein Klassiker.

35,00 € * 1, 2, 4, 9, 10

L AT T E- M AC C H I TO -
S A H N E 

Kaffee- und Vanillesahne zwischen hellem 
und dunklem Biskuitboden, 
auf einem dünnen Mürbeboden.

35,00 € * 1, 2, 4

SA H N E TO RT E N
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SA H N E TO RT E N

F LO C K E N - S A H N E

Brandmasseböden gefüllt mit 
Preiselbeerkonfitüre und Rumsahne, 
auf einem dünnen Mürbeboden.

35,00 € * 1, 2, 4

H O L L Ä N D E R- K I R S C H 

Blätterteigböden gefüllt mit 
Vanillesahne und Kirschen, 
auf einem dünnen Mürbeboden.

35,00 € * 1, 2, 4

P F I R S I C H - M A R AC U J A-
S A H N E

Heller Biskuit gefüllt mit Pfirsich-Maracuja-
Sahne und Pfirsichstückchen, auf einem 
dünnen Mürbeboden. Dekoriert mit Biskuit-
würfeln. 

35,00 € * 1, 2, 4
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N O U G ATC R E M E TO RT E 

Heller zarter Biskuitboden, gefüllt mit klassischer 
Buttercrème, abgeschmeckt durch geröstetes 
Haselnuss-Mark und dunklem Haselnussnougat. 
Umschlossen von einer zarten Decke aus Marzi-
pan und überzogen mit einer Haselnussglasur.

38,00 € * 1, 2, 4, 5a

H E L L E  R E M B R A N DT 

Helle Biskuitrouladen gefüllt mit Buttercrème 
und eingestreutem Krokant, umschlossen 
von einer zarten Decke aus Marzipan und 
überzogen mit Zartbitterkuvertüre. 

38,00 € * 1, 2, 4, 5a, 9

D U N K L E  R E M B R A N DT 

Dunkler Biskuitboden gefüllt mit klassischer 
Buttercrème und Sauerkirschkonfitüre, 
umschlossen von einer zarten Decke aus 
Marzipan und überzogen mit Zartbitter-
kuvertüre.

38,00 € * 1, 2, 4, 9

P E T I T- FO U R-TO RT E

Dunkler Biskuitboden gefüllt mit klassischer 
Schokoladen-Buttercrème und Petit Four- 
Stückchen, umschlossen von einer zarten 
Decke aus Marzipan und überzogen mit 
Zartbitterkuvertüre.

38,00 € * 1, 2, 4, 5a, 9

C R E M E TO RT E N
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J U B I L Ä U M STO RT E

Einzeln gebackene Mandelböden, gefüllt 
mit einer Trüffelmasse aus Kuvertüre und 
Passionsfruchtmark, umschlossen von einer 
zarten Decke aus Marzipan mit Kuvertüre 
besprüht.

40,00 € * 1, 2, 4, 5b, 9 

W H I S K Y T R Ü F F E L-TO RT E 

Saftiger mit einem Hauch Salz 
abgeschmeckter Schokoladenboden, 
gefüllt mit einer Whiskytrüffelmasse. 
Außen besprüht mit einem dünnen 
Film Kuvertüre.

40,00 € * 1, 2, 4, 10

W E I N C A R O L A 

Einzeln gebackene Dobosböden, zu-
sammengesetzt mit gekochter Weincrème, 
umschlossen von einem Baumkuchenring, 
gebacken auf der „Carola-Walze“.

40,00 € * 1, 2, 4, 5b

R U S S I S C H E R 
Z U P F KU C H E N 

Von schokoladigen Butterstreuseln 
umhüllte Quarkfüllung. 

25,00 € * 1, 2, 4

C R E M E TO RT E N
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A P R I KO S E N ST R E U S E L

Fluffiger traditioneller Hefeteig mit Aprikosen 
belegt und Butterstreuseln garniert.

Auch als Kirsch- oder Apfelstreusel 
erhältlich.

25,00 € * 1, 2, 4, 5b

B I R N E N R A H M KU C H E N 

Fluffiger traditioneller Hefeteig mit Birnen 
belegt und Rahm übergossen, garniert mit 
karamellisierten Mandeln. 

Auch als Kirschrahmstreusel, Johannis-
beer- oder Aprikosenrahm erhältlich. 

25,00 € * 1, 2, 4, 5b

R H A B A B E R R A H M 

Fluffiger traditioneller Hefeteig mit 
Rhabarber belegt und Rahm übergossen. 

Auch als Rhabarberstreusel 
ohne Rahm erhältlich. 

25,00 € * 1, 2, 4, 5b

R H A B A R B E R- B A I S E R 

Fluffiger traditioneller Hefeteig mit Rhabarber 
belegt und einer Krone aus Baiser garniert. 

Je nach Saison als Stachelbeer- oder 
Johannisbeer-Baiser erhältlich.

28,00€  * 1, 2, 4, 5b

H E F E KU C H E N
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Besuchen Sie uns doch auch mal in unserem Café!

STACHELBEER-MAKRONE

Gekochte Stachelbeermasse umgeben 
von einem Mürbe-/Hefeteiggemisch, 
bedeckt von einem Marzipangitter.

30,00 € * 1, 2, 4, 5b

H E F E KU C H E N

Herzliche Grüße
ELISABETH AMBROSIUS UND TEAM

BESTELLUNG

per Mail / Telefon

· 2 Tage im Voraus · 

BESTELLUNG
Telefon 0651/42980
info@cafe-razen.de
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Veganer Schokokuchen 
Nussmarzipankranz 
Sachertorte 
Donauwelle
Rüblitorte
Käsekuchen
Käsekirschkuchen 
Gedeckter Apfelkuchen 
Grazer Torte
Erdbeertorte
Schwedenapfel
Mousse-au-chocolat-Torte 
Käse Sahne
Eierlikör-Sahne
Schwarzwälderkirsch 
Latte-Macchiato-Sahne
Flocken-Sahne
Holländer-Kirsch
Pfirsich-Maracuja-Sahne
Nougatcrèmetorte
Helle Rembrandt 
Dunkle Rembrandt
Petit-Four-Torte
Jubiläumstorte
Whiskytrüffel-Torte 
Weincarola
Russischer Zupfkuchen 
Aprikosenstreusel
Birnenrahmkuchen
Rhabarberrahm 
Rhabarber-Baiser
Stachelbeer-Makrone

ALLERGENE
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W W W . Cafe -razen . D E

Sichelstraße 26
54290 Trier

Telefon 0651/42980 
info@cafe-razen.de 

EIS

PÂTISSERIE

TORTEN 

SCHOKOLADE

GEBÄCK




